Zatgcznik nr 4 do zarzgdzenia Rektora UJK nr 22/2020

KARTA PRZEDMIOTU
Kod przedmiotu 0512.6.BIOT2.B/C.CHZ
Nazwa przedmiotu polskim Chemia ;ywnosci
w jezyku angielskim Food Chemistry

1. USYTUOWANIE PRZEDMIOTU W SYSTEMIE STUDIOW

1.1. Kierunek studiow Biotechnologia
1.2. Forma studiéw Studia stacjonarne
1.3. Poziom studiéw Studia drugiego stopnia magisterskie
1.4. Profil studiow* ogolnoakademicki
1.5. Osoba przygotowujgca karte przedmiotu dr hab. inz. Barbara Gawdzik, prof. UJK
1.6. Kontakt b.gawdzik@ujk.edu.pl
2. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU
2.1. Jezyk wykladowy polski
2.2. Wymagania wstepne* Chemia organiczna, chemia nicorganiczna, chemia fizyczna, chemia
analityczna

3. SZCZEGOLOWA CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU

3.1. Forma zajeé Wyktad: 30 godzin
Laboratorium: 30 godzin
3.2. Miejsce realizacji zajeé Zajecia w pomieszczeniu dydaktycznym UJK
3.3. Forma zaliczenia zajeé Egzamin pisemny, zaliczenie z oceng
3.4. Metody dydaktyczne 1. Stowne (wyktad)

2. Praktyczne (samodzielne doswiadczenia — w dwuosobowych grupach,
zadania do rozwigzania)

3.5. Wykaz podstawowa 1. Praca zbiorowa pod redakcja Z.A.Sikorskiego i H.Staroszczak, Chemia
literatury zywnoS$ci, PWN, Warszawa 2021
2. A Witczak, Z.E.Sikorski, Szkodliwe substancje w zywnosci, PWN,
Warszawa 2021

3. A.Smiechowska, Chemia zywnosci z elementami biochemii,
Wydawnictwo WSM, Gdynia 2008

uzupelniajaca 1. V.Rodwell, Biochemia Harpera, PZWL, Warszawa 2018

2. A.Kotodziejczyk, Naturalne zwiazki organiczne, PWN, Warszawa 2019

4. CELE, TRESCI I EFEKTY UCZENIA SIE

4.1. Cele przedmiotu (z uwzglednieniem formy zajec)

Wyklad
C1. Zapoznanie studentéw ze sktadem chemicznym, wlasciwo$ciami fizycznymi i chemicznymi sktadnikéw Zywnosci
oraz dodatkéw do zywnosci.
C2. Znajomo$¢ podstawy przetworstwa i stanu skazenia zywnosci.
Laboratorium
(3. Poszerzenie i utrwalenie wiadomo$ci na temat wybranych sktadnikéw zywnosci, a takze umiejetnosci manualnych
w pracy laboratoryjne;j
C4. Przypomnienie i utrwalenie zasad bezpiecznej pracy w laboratorium

4.2. TreSci programowe (z uwzglednieniem formy zajec)

Wyklad

1. Zakres chemii zywno$ci. Sktad chemiczny i podziat podstawowych produktéw zywnos$ciowych

2. Woda jako sktadnik zywnosci. Budowa, wlasciwosci i rodzaje wody w zywnosci. Aktywnos$¢ wody i jej wpltyw na
reakcje zachodzace w zywnosci

3. Cukry. Budowa, wystgpowanie i wlasciwosci mono-, di- i polisacharydéw w zywnosci

4. Lipidy. Budowa, wystepowanie i nazewnictwo kwasow thuszczowych. Budowa, wlasciwosci i rola triacylogliceroli
oraz fosfolipidow.

5. Biatka w produktach zywno$ciowych. Budowa biatek. Przemiany biatek pod wplywem réznych czynnikow.

6. Aminokwasy i peptydy oraz ich wlasciwos$ci sensoryczne.

7. Barwniki naturalne i syntetyczne w zywnosci.

8 Zwiazki zapachowe w zywnosci.

9. Mutageny, kancerogeny i antykancerogeny, skazenia zywnosci.




Laboratorium
Na laboratorium studenci sa szkoleni z przepiséow BHP i Zasad bezpiecznej pracy, wykonuja zaplanowane ¢wiczenia
z wybranych zagadnien tematycznych. Studenci sa zobowigzani zaliczy¢ pozytywnie kolokwia dziatowe jak rowniez
wiadomosci wymagane przez prowadzacego do wykonania preparatu.

- Odniesienie do
g Student, ktory zaliczyl przedmiot elf(;f(l:(;ilvk::cvgfllila
sie
w zakresie WIEDZY:
W01 | Zna budowe podstawowych produktéw zywnosciowych BIOT2A_ W01
W02 | Wymienia funkcje i warto§¢ biologiczng sktadnikow zywnosci BIOT2A_ W01
W03 | Klasyfikuje podstawowe dodatki i skazenia zywnosci BIOT2A_WO01
W04 | Zna podstawowe zasady bezpieczenstwa i higieny pracy BIOT2A_WO01
w zakresie UMIEJETNOSCI:
U01 | Analizuje procedury ¢wiczen BIOT2A_U01
U02 | Przeprowadza samodzielnie doswiadczenia w obecnosci prowadzacego BIOT2A_UO01
U03 | Interpretuje wyniki przeprowadzonych doswiadczen BIOT2A_U06
w zakresie KOMPETENCJI SPOLECZNYCH:
K01 | Jest swiadomy zagrozen w laboratorium chemicznym BIOT2A_KO1
K02 | Nabiera umiej¢tnosci pracy zespotowej BIOT2A_KO1
4.4. Sposoby weryfikacji osiagniecia przedmiotowych efektow uczenia si¢
Sposéb weryfikacji (+/-)
Iy | oo | e [ N [ [ e [ ke
(symbol) Forma zajeé Forma zajeé Forma zaje¢ Forma zaje¢ Forma zaje¢ Forma zaje¢ Forma zaje¢
wiciL|\wWiCiL|\W:CiL|\WiCiL|W:!C{L|WiCi{L|W:C
Wwo1 +
W02 +
W03 +
Wwo04 +
uo1 +
uo02 +
uo3 +
Ko01 +
K02 +

*niepotrzebne usungcé

4.5. Kryteria oceny stopnia osiggniecia efektow uczenia sie

Forma

. . | Ocena Kryterium oceny
zajec

—_ 3 uzyskanie 51% - 65% punktow na egzaminie pisemnym

% 3,5 |uzyskanie 66% - 75% punktéw na egzaminie pisemnym

g 4 uzyskanie 76% - 85% punktow na egzaminie pisemnym

‘% 4,5 |uzyskanie 86% - 95% punktoéw na egzaminie pisemnym

5 uzyskanie 96% - 100% punktéw na egzaminie pisemnym

laboratorium
@o*

3 uzyskanie 51% - 65% punktow na kolokwium

3,5 |uzyskanie 66% - 75% punktow na kolokwium

4 uzyskanie 76% - 85% punktéw na kolokwium

4,5 |uzyskanie 86% - 95% punktéw na kolokwium

5 uzyskanie 96% - 100% punktéw na kolokwium

5.

BILANS PUNKTOW ECTS - NAKEAD PRACY STUDENTA

Kategoria

Obciazenie studenta




Studia Studia
_ stacjonarne niestacjonarne
LICZBA GODZIN REALIZOWANYCH PRZY BEZPOSREDNIM UDZIALE 60
NAUCZYCIELA /GODZINY KONTAKTOWE/
Udzial w wyktadach* 30
Udziat w éwiczeniach, konwersatoriach, laboratoriach* 30
SAMODZIELNA PRACA STUDENTA /GODZINY NIEKONTAKTOWE/ 40
Przygotowanie do wyktadu™* 5
Przygotowanie do ¢wiczen, konwersatorium, laboratorium* 20
Przygotowanie do egzaminu/kolokwium* 15
Zebranie materialow do projektu, kwerenda internetowa™® -
Opracowanie prezentacji multimedialnej* -
LACZNA LICZBA GODZIN 100
PUNKTY ECTS za przedmiot 4

*niepotrzebne usungé

Przyjmuje do realizacji (data i czytelne podpisy 0séb prowadzqcych przedmiot w danym roku akademickim)




